
Menu Saint Sylvestre

Amuse-bouches

Foie gras français mi-cuit autour de la mandarine,
émulsion ponzu, pain viennois au cacao

Huitres Fines de Claire rafraichies au granité fenouil
et Gin d’hiver du Secret de l’Herbier de Vaux-Saules, pousses de coriandre

Langoustine de Bretagne mi-cuite, parfumée shiso et basilic,
brunoise, billes de légumes, consommé de crustacés au lait de coco 

Filet de cerf poêlé, jus infusé aux lichens 
et pommes de pin au Mâcon Village, embeurrée de pomme de terre à la truffe noire

de Bourgogne, le tout fumé au bois de hêtre 

Plateau de fromages de la région et ses accompagnements

Trou bourguignon
granité vodka zeste de cassis du Secret de l’Herbier de Vaux-Saules 

et sorbet plein fruit cassis

Fraicheur coing au géranium rosat,
mousse yaourt de brebis, pamplemousse et meringue craquante

Flocons de vanille, cœur de riz au lait, 
ananas caramélisé, sorbet ananas, gingembre, citron vert

Mignardises

Sur réservation uniquement, au 03.80.35.00.35
ou à reception@relaisdelasource.com 

www.relaisdelasource.com

En 8 services - 149€ hors boissons


