
 Amuse-bouche

 Crabe
 Au fruit de la passion et grenade, velours de chou-fleur à la vanille

 Foie gras français
En mi-cuit aux épices, déclinaison de piquillos et physalis

Noix de St-Jacques françaises
Poêlées, beurre blanc de corail, célerisotto aux agrumes et fruits secs rôtis

Trou bourguignon

Pintade
Suprême Confit aux morilles, jus corsé, 

purée de topinambour fumée au bois de hêtre 

Plateau de fromages de notre région (Supplément 14€)

Déclinaison de citrons-gingembre
 

Trompe l’oeil 
Autour de la Forêt-Noire 

Mignardises 

 Dîner de la Saint-Valentin
Le Samedi 14 février 2026

Menu en 6 services 150€


